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IL SEMINARIO

Il seminario ha l’obiettivo di porre in evidenza

l’importanza che rivesta da un punto di vista

economico e culturale il fenomeno dell’eno-

gastronomia in Italia e in Puglia.

Il settore enogastronomico è, oggi, diventato motivo

di grande interesse da parte degli operatori

economici che intravedono in esso grandi

opportunità per il superamento della crisi dei consumi
alimentari e di flessione del turismo straniero in Italia.

Uno studio condotto dall'Osservatorio Internazionale

del Turismo Enogastronomico evidenzia, infatti, che il

68% dei turisti stranieri sceglie le destinazioni italiane in

base alle specialità culinarie che possono assaggiare

e considera lo shopping del gusto tra i fattori di

motivazione del viaggio.

L’Italia rappresenta, infatti, la meta ideale per i viaggi

all'insegna del wine & food, e il turismo eno-

gastronomico ha assunto una fisionomia diffusa e

consistente, con 140 Strade del Vino e dei Sapori e

1.300 comuni attraversati da questa rete capillare,

che comprende quasi 400 denominazioni territoriali di

vini, oltre 40 mila ristoranti, quasi 33 mila prodotti

vitivinicoli e più di 3.300 cantine.

In tale ambito la Puglia rappresenta una realtà di

punta che continua a crescere, almeno per i prossimi

5 anni, senza mostrare cenni di cedimento anche se

manca una deliberata strategia dell'offerta tesa al

miglioramento qualitativo e quantitativo degli itinerari

enogastronomici il cui potenziale reale risulta ancora

inespresso.
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CHI SIAMO PROGRAMMA

La Facoltà di Agraria dell’Università degli Studi di Bari

istituita, con R.D. n. 297 del 6.2.1939, a conclusione di

un processo evolutivo delle tradizioni agricole pugliesi

iniziato nel settecento ad opera di rappresentanti del

potere ecclesiastico e sviluppatosi nel corso del XIX

secolo con le cattedre ambulanti di Agricoltura fino

alla nascita delle Stazioni agrarie sperimentali e delle

Scuole di Olivicoltura e Oleificio e di Enologia, aveva
già nell'a.a. 1939/40 iniziato un percorso mirato alla

formazione di professionisti che sapessero rispondere

alle esigenze del mondo agrario nel suo senso più

ampio.

Da allora ad oggi molto è cambiato nell’offerta

formativa della Facoltà che ha saputo adeguarsi alle

mutate esigenze di tale mondo e che, in un processo

di continuo e costante rinnovamento, ha fatto sue le

esigenze del mondo operativo prevedendo quattro

corsi di laurea, di cui uno interfacoltà (Facoltà di
Lettere e Filosofia), e quattro corsi di laurea

magistrale.

I Corsi sono strutturati con l’obiettivo di adeguare ed

arricchire costantemente le conoscenze per formare

moderne figure professionali capaci di gestire i sistemi

agro-alimentari, forestali ed ambientali, dei beni

enogastronomici, nei loro aspetti produttivi,

tecnologici e socio-economici, al fine di garantire la

sostenibilità delle attività produttive, la tutela

ambientale, la sicurezza alimentare e la

valorizzazione di prodotti tipici e di qualità.

Moderatore: Ing. Roberto De Petro
Presidente Nazionale Stampa Agricola

________________________

18,00   Indirizzo di saluto
- prof.ssa Maddalena Ragone - Dirigente Scolastico     
IISS I.P.S.I.A.-I.T.C.-L.S. Santeramo in Colle
- avv. Vito Lillo - Sindaco di Santeramo in Colle
- Preside della Facoltà di Agraria di Bari

18.20   “Offerta formativa della Facoltà di Agraria di Bari”
prof. Francesco Caponio
Facoltà di Agraria – UniBa

18.30   “Percorsi enogastronomici in Puglia: storia e cultura”
prof. Mauro Di Giandomenico
Facoltà di Lettere e Filosofia – UniBa

18.50   “Percorsi enogastronomici in Puglia e sviluppo 
rurale”
prof. Arturo Casieri
Facoltà di Agraria – UniBa

19.10    "Valorizzazione dei vini pugliesi attraverso 
l'abbinamento a specialità e prodotti tipici del 
territorio"
dott. Giuseppe Baldassarre
Medico e scrittore

19.30   “L’IPSIA a servizio del territorio per la valorizzazione 
dei prodotti tipici”
prof. Raffaele Lazazzara
I.P.S.I.A. Santeramo in Colle 

19,50    Dibattito

20.15   Conclusioni
dott. Vito Giampetruzzi
Assessore al Bilancio, Programmazione, Patrimonio e 
Tributi – Provincia di Bari

L’IISS si colloca nel territorio di Santeramo in Colle

come un’esaustiva realtà formativa in quanto

raccorda sotto un un’unica dirigenza un Istituto

Professionale con all’attivo quattro settori

(Meccanico, Chimico-Biologico, Elettronico,

Meccanico, Abbigliamento e Moda), un Istituto

Tecnico Commerciale con due indirizzi (Igea e

Mercurio) ed un Liceo scientifico.
Dall’anno scolastico 2008/09 sono stati attivati corsi

serali per studenti lavoratori.

Nell’ambito della riforma Scolastica che riguarderà

le classi prime dell’anno scolastico 2010-2011, con

l’attivazione di nuovi indirizzi, l’Istituto farà un

ulteriore e qualificante passo avanti per offrire al

contesto territoriale un’offerta formativa sempre più

variegata e all’avanguardia.

Un’ulteriore risorsa dell’Istituto è l’accreditamento

da parte dell’AICA a TEST CENTER autorizzato agli
esami ed al rilascio della certificazione ECDL.

L’IISS aderisce insieme ad altri quattordici Istituti

secondari superiori della Provincia di Bari al

Consorzio SI - Scuole per l'Innovazione, il cui intento

è finalizzato a realizzare nelle scuole aderenti un

servizio di qualità centrato sull’innovazione didattica

e metodologica nell’ambito di un approccio

laboratoriale che ponga al centro l’ alunno e le sue

peculiarità apprenditive.

Dall’a.s. 2004/2005 l’Istituto è accreditato per la

Regione Puglia quale centro per la Formazione

Professionale.


